
SECONDO
メイン料理を
一品お選び
ください

Grilled Okinawa royal pork shoulder loin with Garmugia sauce

Grilled Japanese aged Beef

Grilled Kobe Beef

Grilled Wagyu Fillet

沖縄県産ロイヤルポーク肩ロース肉のグリル 春野菜のソース

国産牛サーロインと旬野菜の炭火焼き ( +1,540 )

神戸牛ランプの炭火焼き  (+ 2,200)

黒毛和牛フィレ肉の炭火焼き  (+ 2,640)

List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

Napoli Course  6,300

ANTIPASTO 季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE 本日のデザート
Dessert of the day

CAFFÉ
or TE

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA
ピッツァを
一品お選び
ください

Margherita

Primavera pizza with homemade sausage and spring vegetables

Quattro Formaggi

ピッツァマルゲリータ

自家製サルシッチャソーセージと春野菜のピッツァ プリマヴェーラ  (+ 440)

ピッツァ クアトロフォルマッジ オーガニックはちみつ添え  (+ 440)

PASTA
パスタを
一品お選び
ください

Bucatini with guanciale,broad beans and green peas,cacio e pepe style

Fettuccine Bolognese with Stracciatella Cheese

Squid Ink in Spaghetti with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

グアンチャーレと空豆、グリーンピースのカチョエペペソース ブカティーニ

ストラッチャテッラとボロネーゼソースのフェットチーネ  (+ 550)

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

SECONDO
メイン料理を
一品お選び
ください

Grilled Pork with Double Mustard Sauce

Teppanyaki Fish with seafood tomato flaver Sauce

Grilled Kobe Beef

Grilled Wagyu Fillet

三重県産 伊勢チカラ豚 肩ロースの炭火焼き ダブルマスタードソース

鮮魚のソテー トマト風味の魚介出汁ソース ( +550 )

神戸牛ランプの炭火焼き  (+ 2,200)

黒毛和牛フィレ肉の炭火焼き  (+ 2,640)

Salvatore Course  8,300

ANTIPASTO  I 仔牛肉とアーティチョークのインサラティーナ
Veal and artichoke insalatina

ANTIPASTO  II ホワイトアスパラガスと蛍烏賊の温製ミモザ仕立て
Warm white asparagus and firefly squid,momosa style

DOLCE 本日のデザート
Dessert of the day

CAFFÉ
or TE

コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～
Pizza D.O.C

PASTA
パスタを
一品お選び
ください

Spaghettini with Sakura shrimp,Shirasu whitebait,and spring cabbage

Squid Ink in Spaghetti with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

桜海老と釜揚げしらす、春キャベツのスパゲッティーニ

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練りこんだスパゲッティ  (+ 770)

※ 「+」価格は税込価格です。別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Up charge prices include tax. Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

(税込 6,930) (税込 9,130)




