
Napoli Course  ¥5,400

ANTIPASTO 前菜4種盛り合わせ
Seasonal 4 kinds of appetizers

PIZZA
ピッツァを一品
お選びください

+ ¥300

ディアボラ ンドゥイヤ
Diavola & ’Nduja Pizza
(Chicken, Salami, ‘Nduja, Oregano, Rosemary, Garlic, Mozzarella, Grated Cheese)

濃密 たむらのタマゴとトリュフクリームのビスマルク
Bismarck
(Truffle Cream, Mushroom, Mortadella, Egg, Mozzarella, Grana Padano, Italian Parsley)

PASTA
パスタを一品
お選びください

+ ¥800

蛤と春菊のスパゲッティ 宮崎県産からすみ
Spaghetti with Clams and Chrysanthemum Greens,
Miyazaki Bottarga

北海道産雲丹のトマトクリームソース タリオリーニ
Tagliolini with Hokkaido Sea Urchin in Tomato Cream Sauce

SECONDO
メインディッシュを一品

お選びください

+ ¥400

+ ¥1,500

宮崎県産黒豚のグリル ペコロスのロースト 季節野菜のソテー
Grilled Japanese pork Seasonal Vegetable Sauté

真鱈のヴァポーレ 新玉ねぎのピューレと季節野菜 柚子風味
Steamed Cod with New Onion Purée, Seasonal Vegetables & Yuzu

神戸牛ランプのグリル
Grilled Kobe beef

DOLCE 苺のミルクレープ カシスジェラート
Strawberry Mille Crêpe, Cassis Gelato

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

(税込 ¥5,940) Salvatore Course  ¥7,400

ANTIPASTO 魚介のカッポンマーグロ オシェトラキャビア
Seafood Cappon Magro with Osetra Caviar

ANTIPASTO リドヴォーのソテー
ホワイトアスパラガスのソース サルサヴェルデ
Sautéed Veal Sweetbreads
with White Asparagus Sauce and Salsa Verde

PASTA
パスタを一品
お選びください

+ ¥800

牡蠣と菜の花ジェノヴェーゼソース リングイネ
Linguine with Oysters and Rapini in Genovese Sauce

北海道産雲丹のトマトクリームソース タリオリーニ
Tagliolini with Hokkaido Sea Urchin in Tomato Cream Sauce

Carne
お肉料理を一品
お選びください

神戸牛ランプのグリル
Grilled Kobe beef

+ ¥1,500 徳島県産阿波黒牛フィレのグリル
Grilled Japanese Beef Fillet “Awakuroushi”

DOLCE 林檎のストゥルーデル メープルジェラート
Apple Strudel with Maple Gelato

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PESCE 真鱈のヴァポーレ 新玉ねぎのピューレと季節野菜 柚子風味
Steamed Cod with New Onion Purée, Seasonal Vegetables & Yuzu

(税込 ¥8,140)

※ 仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります　List menu is subject to change without notice.




