
SECONDO
メインディッシュを
一品お選びください

Grilled Local Beef with Marsara Wine Sauce

Grilled Japanese Beef Fillet

愛知県産知多牛“響”のグリル マルサラソース

国産牛フィレ肉のグリル  (+ 1,500)

List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

Napoli Course  6,200

ANTIPASTO 季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE 本日の特製デザートの盛り合わせ
Dessert of the day

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA
ピッツァを

一品お選びください
Margherita (Mozzarella, Cherry Tomato, Basil)

4 Kinds Cheese Pizza and Dried Fig (Mozzarella, Asiago, Gorgonzola, Grana Padano)

Pizza D.O.C (Mozzarella, Cherry Tomato, Basil)

マルゲリータ

4種のチーズとフレッシュイチジクのピッツァ  (+ 250)

ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～   (+ 300)

PASTA
パスタを

一品お選びください
Oil Based Spaghetti with Octopus and Asparagus,Cherry Tomato

Tagliatelle Bolognese

Spaghetti with Sea Urchin and Tomato Cream Sauce

愛知県日間賀島産真蛸とグリーンアスパラのマッキャート スパゲッティ

愛知県産知多牛のボロネーゼ タリアテッレ  (+ 400)

ウニのトマトクリームソース スパゲッティ  (+ 700)

SECONDO
メインディッシュを
一品お選びください

Grilled Chicken with Anchovy and Garlic Sauce

Acqua Pazza

Grilled Local Beef

愛知県産奥三河鶏のアンチョビガーリックソース

本日の鮮魚と愛知県産あさりのアクアパッツァ  (+ 600)

愛知県産知多牛 “響” のグリル  (+ 1,000)

Salvatore Course  8,200

ANTIPASTO  I 三重県産トロさわらのマリネ 新玉葱のピューレと山菜のサルサヴェルデ
Marinated Spanish mackerel with Onion Puree and Green Sauce

ANTIPASTO  II 乳のみ仔羊の香草パン粉焼き エストラゴン香るザバイオーネソース
Pan Fried Lamb with Sabayon Sauce

DOLCE 甘夏と文旦 スウィートチョコのクロスタータ
Chocolate Tart with Pomelo and Sweet Summer Orange

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～
Pizza D.O.C (Mozzarella, Cherry Tomato, Basil)

PASTA
パスタを

一品お選びください
Genovese Chitarra with Small Squid and Bamboo Shoots

Spaghetti with Sea Urchin and Tomato and Cream Sauce

富山県産ホタルイカと筍のジェノヴェーゼ キタッラ

ウニのトマトクリームソース スパゲッティ  (+ 700)




