
Salvatore Course  6,500

ANTIPASTO サーモンとマンダリンのカルパッチョ 
パッションフルーツのビネグレット
Salmon and Mandarin Carpaccio with Passion Fruit Vinaigrette

DOLCE 黄桃のクラフティ ラテジェラート
Peach Clafouti Latte Gelato

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA
ピッツァを

一品お選びください
Margherita (Mozzarella, Cherry Tomato, Basil)

Pizza D.O.C (Mozzarella, Cherry Tomato, Basil)

マルゲリータ

ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～   (+ 300)

PASTA
パスタを

一品お選びください
Spaghetti with Beltfish and Myoga in Puttanesca Bianco Sauce,
infused with Lemon

太刀魚と茗荷のプッタネスカビアンコ スパゲッティ レモンの香り

Pappardelle with Kurobuta Pork from Kirishima and
Kyoto Eggplant in White Wine Stew and a touch of Black Shichimi Pepper

霧島黒豚と賀茂茄子の白ワイン煮込みソース パッパルデッレ
黒七味のアクセント  (+ 400)

SECONDO
メインディッシュを
一品お選びください

Baked Fresh Fish with Fruit Tomatoes and Herb Gratin

Roasted DAISEN-Chicken

Angus Beef Tagliata

Italian style Japanese Beef Steak

鮮魚のオーブン焼き フルーツトマトと香草のグラタン

 大山鶏のロースト

アンガス牛のタリアータ  (+ 500)

上州牛のビステッカ  (+ 800)

Speciale Course  8,000

ENTRARE ホワイトコーンとウニのパンナコッタ コンソメジュレ
White Corn and Sea Urchin Panna Cotta with Consomme Jelly

ANTIPASTO FREDDO 甘エビと旬野菜のゼリー寄せ 柑橘とミントのカクテル
Sweet Shrimp and Seasonal Vegetable Aspic,
served with Citrus and Mint Cocktail

DOLCE メロンと白胡麻のパンナコッタ 抹茶のグラニテ
Melon and White Sesame Panna Cotta with Matcha Granita

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

ANTIPASTO CALDO 国産穴子と賀茂茄子のフリット 山椒香るマデラソース
Japanese Conger Eel and Kamo Eggplant Fritters
with Madras Sauce infused with Sansho Pepper

PASTA

Tagliatelle with Girolle Mushrooms and Pancetta
in a Light Cream Sauce with a Hint of Butter Aroma

ジロール茸とパンチェッタのタリアテッレ
バター香る軽いクリームソース

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳)

 (小麦、乳、卵)

PESCE

Oven Baked Fish with Manganji Pepper Peperonata
and Green Plum Marmelata

鮮魚のオーブン焼き
万願寺唐辛子のペペロナータと梅のマルメラータ

CARNE

Roasted Japanese Beef Sirloin
with Vintage Soy Sauce and Wasabi

黒毛和牛サーロインのロースト
2年熟成醤油と山葵

 (小麦)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (乳)

 (小麦、乳、エビ)

 (小麦、乳)

 (小麦)

※ Table charge of ¥440 per person will be added to your bill. ※ If you have any concerns about allergies, please ask our staff
※ 別途コペルトとしてお一人様440円を頂戴いたします ※アレルギーのご心配のある方はスタッフまでお尋ねください




