
List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

Napoli Course  6,300

PASTA パスタを一品お選びください

Spaghetti with Shrimp and Artichoke in Tomato Sauce,
topped with Boiled Whitebait

小海老とカルチョフィのトマト風味スパゲッティ
釜揚げしらす掛け

Squid Ink in Spaghetti
with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリーム
イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

ANTIPASTO

季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE

本日のデザート
Dessert of the day

PIZZA ピッツァを一品お選びください

Margherita
マルゲリータ

Pizza Primavera with Sakura Shrimp, Spring Cabbage,
Bamboo Shoots, and Provolone Cheese

桜エビと春キャベツ 筍のピッツァプリマヴェーラ
プロヴォラチーズの香り (+ 550)

※ 「+」価格は税込価格です。別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Up charge prices include tax. Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

(税込 6,930)

SECONDO メイン料理を一品お選びください

Grilled Pork with Double Mustard Sauce

三重県産 伊勢チカラ豚 肩ロースの炭火焼き
ダブルマスタードソース

Sauteed Fish with seafood tomato flaver Sauce
鮮魚のソテー トマト風味の魚介出汁ソース ( +550 )

国産牛サーロインと旬野菜の炭火焼き ( +1,540 )
Grilled Japanese aged Beef

Salvatore Course  8,300

ANTIPASTO

仔牛肉のトンナート春の山菜と共に ～ミモザ仕立て～
Veal Tonnato, Mimosa Style
with Japanese Sansai (Mountain Vegetables)

PIZZA

Pizza Primavera with Sakura Shrimp, Spring Cabbage,
Bamboo Shoots, and Provolone Cheese

桜エビと春キャベツ 筍のピッツァプリマヴェーラ
プロヴォラチーズの香り

PASTA パスタを一品お選びください

Pappardelle with White Asparagus
and Grilled Bacon in a Parmesan Butter Sauce

ホワイトアスパラとグリルベーコンのパッパルデッレ
パルミジャーノバターソース

Squid Ink in Spaghetti
with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリーム
イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

ANTIPASTO

蝦夷アワビと春野菜のミネストローネ
Spring Vegetable Minestra "Garmugia" served
with Ezo Abalone

AMUSE

水牛モッツァレラと３種キャビア エディブルフラワーの彩り
Three Types of Caviar, Buffalo Mozzarella,
and Edible Flowers

ANTIPASTO I

仔牛肉のトンナート春の山菜と共に ～ミモザ仕立て～
Veal Tonnato, Mimosa Style
with Japanese Sansai (Mountain Vegetables)

ANTIPASTO II

蝦夷アワビと春野菜のミネストローネ
Spring Vegetable Minestra "Garmugia" served
with Ezo Abalone

ANTIPASTO III

フォアグラのソテー ラズベリーとモストコットのソース
パールバルサミコを添えて
Sautéed European Foie Gras, Raspberry,
Mosto Cotto, and Balsamic Pearls

PIZZA

ピッツァ デッラ スタジオーネ（季節のピッツァ）
Pizza del Giorno (Seasonal Pizza)

PASTA

オマール海老とキノコのタリオリーニ
ボッタルガとバジリコのアクセント
Tagliolini with Lobster, European Mushrooms,
Bottarga, and Basil

SECONDO

特撰黒毛和牛フィレ肉のグリリア
芳醇なトリュフと赤ワインのソース
Grilled Select Japanese Black Wagyu Fillet
with Truffles and Red Wine Sauce

DOLCE

苺のクロスタータ あまおうのミルクジェラート
Strawberry Crostata
with Amaou Strawberry Milk Gelato

DOLCE

本日のデザート
Dessert of the day

(税込 9,130)

SECONDO メイン料理を一品お選びください

Saltimbocca-Style
Okinawa Royal Pork Shoulder Loin
with Sage and Mashed Potatoes

沖縄県産ロイヤルポーク肩ロースのソテー
サルティンボッカ風ソース

Grilled Wagyu Beef
特撰黒毛和牛もも肉の炭火焼き  (+ 2,200)

Lusso Course  12,000
(税込 13,200)




