
List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

Napoli Course  6,300

PASTA パスタを一品お選びください

Spaghetti with Grilled Pike Conger and Rocket,
Flavored with Green Yuzu

焼き鱧とルッコラのスパゲッティ 青柚子の香り

Squid Ink in Spaghetti
with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリーム
イカ墨を練り込んだスパゲッティ (+ 770)

ANTIPASTO

季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE

本日のデザート
Dessert of the day

PIZZA ピッツァを一品お選びください

Margherita
マルゲリータ

Pizza “alla Ghiotta”
with Smoked Swordfish, Tomato, Caper and Olive

燻製メカジキとトマトとケッパー オリーブのピッツァ(+ 550)

※ 「+」価格は税込価格です※ Up charge prices include tax. 

(税込 6,930)

SECONDO メイン料理を一品お選びください

Grilled Pork with Double Mustard Sauce

伊勢チカラ豚の炭火焼 ダブルマスタードソース

Sauteed Fish with seafood tomato Flavor Sauce
鮮魚のソテー トマト風味の魚介ソース ( +550 )

国産牛サーロインと旬野菜の炭火焼き ( +1,540 )
Grilled Japanese aged Beef

Salvatore Course  8,300

ANTIPASTO

鴨の生ハムとトレビスのサラダ 削りたてパルミジャーノチーズ
Duck Cured Ham and Treviso Salad
with Shaved Parmigiano

PASTA パスタを一品お選びください

Tagliolini with "God’s Shrimp" and Pistachios,
Lemon Flavor Taormina Style

有頭海老とピスタチオ レモンのタリオリーニ

Squid Ink in Spaghetti
with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリーム
イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

ZUPPA

とうもろこしの冷たいスープ オーストラリア産黒トリュフ
Chilled Corn Soup with Australian Black Truffle

AMUSE

シラスとマンゴーライムの一口アミューズ
～キャビア添え～
Kettle-boiled Whitebait with Mango, Lime, and Caviar

ANTIPASTO

鴨の生ハムとトレビスのサラダ
削りたてパルミジャーノチーズ
Duck Cured Ham and Treviso Salad
with Shaved Parmigiano

ZUPPA

とうもろこしの冷たいスープ オーストラリア産黒トリュフ
Chilled Corn Soup with Australian Black Truffle

ANTIPASTO

鱧と万願寺唐辛子のフリット バジルマヨネーズ
Deep Fried Pike Conger and Manganji Chili Pepper
with Basil Mayonnaise

PASTA

生雲丹のアーリオ・オーリオ スパゲティ
Spaghetti Aglio Olio with Fresh Sea Urchin

SECONDO

黒毛和牛の炭火焼き エスプレッソバルサミコのソース
Grilled Wagyu Beef
with Balsamic Espresso Sauce, Served
with Grilled Zucchini

DOLCE

完熟白桃とバニラジェラート 爽やかなカルダモンの香り
White Peach and Vanilla Gelato
with a Hint of Cardamom

DOLCE

本日のデザート
Dessert of the day

PIZZA

Pizza “alla Ghiotta”
with Smoked Swordfish, Tomato, Caper and Olive

燻製メカジキとトマトとケッパー オリーブのピッツァ

(税込 9,130)

SECONDO メイン料理を一品お選びください

Grilled Kochi "Shimanto Pork" Shoulder Loin
with Jalapeño Curry Sauce and Manganji Chili Pepper

高知県産 四万十ポークのグリル  ハラペーニョカレーソース

Premium Japanese black wagyu beef round,
charcoal-grilled

特撰黒毛和牛 内もも肉の炭火焼き (+ 2,200)

Lusso Course  12,000
(税込 13,200)




