
Napoli Course  6,300

PASTA パスタを一品お選びください

Autumn Salmon and Maitake Mushroom
Spaghetti Macchiato with a Hint of Citrus

秋鮭と舞茸のマッキャートスパゲッティ 柑橘のアクセント

Squid Ink in Spaghetti
with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリーム
イカ墨を練り込んだスパゲッティ (+ 770)

ANTIPASTO

季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE

本日のデザート
Dessert of the day

PIZZA ピッツァを一品お選びください

Margherita
マルゲリータ

 Pizza with Baby Shrimp, Broccoli, and Almonds

小海老とブロッコリーのピッツァ
ローストアーモンド (+ 550)

(税込 6,930)

SECONDO メイン料理を一品お選びください

Grilled Pork with Double Mustard Sauce

三重県産 伊勢チカラ豚 肩ロースの炭火焼き
ダブルマスタードソース

Sauteed Fish with seafood tomato flavor Sauce
鮮魚の鉄板焼き 魚介×トマトソース ( +550 )

厳選黒毛和牛サーロインと旬野菜の炭火焼き ( +2,200 )
Grilled Japanese Black Wagyu Beef

Salvatore Course  8,300

ANTIPASTO

戻り鰹のカルパッチョ クレソンとミョウガのインサラータ
Autumn Bonito Carpaccio with Watercress and
Myoga Salad, Accented with Black Olive Powder

PASTA パスタを一品お選びください

Fettuccine with Porcini Mushrooms
and Truffle Cream Sauce

ポルチーニ茸とトリュフクリームフェットチーネ

Squid Ink in Spaghetti
with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリーム
イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

ANTIPASTO

栗のポタージュ 猪肉のポルペッティーネ
Chestnut Potage Soup with Wild Boar Polpettine

AMUSE

鴨胸肉のスモーク カダイフと共に
Lightly Smoked Duck Breast with Kataifi

ANTIPASTO I

戻り鰹のカルパッチョ クレソンとミョウガのインサラータ
Autumn Bonito Carpaccio with Watercress and
Myoga Salad, Accented with Black Olive Powder

ANTIPASTO II

太刀魚とかぼちゃのフリット
Cutlassfish and Kabocha Squash Fritto
with Kabosu Citrus and Tomato Sauce

ANTIPASTO III

栗のポタージュ 猪肉のポルペッティーネ
Chestnut Potage Soup with Wild Boar Polpettine

PASTA

リコッタチーズのラヴィオリ トリュフと松茸のソース
Ricotta Cheese Ravioli with Autumn Truffle
and Matsutake Mushroom Sauce

SECONDO

特撰黒毛和牛フィレ肉のタリアータ ポルチーニ茸のソテー
Premium Japanese Black Wagyu Beef Fillet Tagliata
with Sautéed Porcini Mushrooms

DOLCE

洋梨のバリエーションとヘーゼルナッツのジェラート
Variations of Pear served with Hazelnut Gelato

DOLCE

洋梨のバリエーションとヘーゼルナッツのジェラート
Variations of Pear served with Hazelnut Gelato

PIZZA

Pizza with Baby Shrimp, Broccoli, and Almonds
小海老とブロッコリーのピッツァ ローストアーモンド

(税込 9,130)

SECONDO メイン料理を一品お選びください

Charcoal-grilled Yamazaki Pork Shoulder from Aomori,
served with Roasted Garlic Sauce and Butternut Squash

青森県産やまざきポークの炭火焼き 特製ガーリックソース

Premium Japanese black wagyu beef round,
charcoal-grilled

特撰黒毛和牛と旬野菜の炭火焼き  (+ 2,200)

Lusso Course  12,000
(税込 13,200)

List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

※ 「+」価格は税込価格です※ Up charge prices include tax. 




