
Fritto Misto
with Lobster Mayonnaise

Burrata Cheese
with Prosciutto Ham,
Chicory Salad and Seasonal Fruit

Rocket Leaves
and Cherry Tomato,
Shrimp Salad

※ 別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

Antipasto ~Appetizer~

1,800
1,980税込

本日の鮮魚のカルパッチョ シトラスフレーバー
Fresh Fish Carpaccio with Citrus flavor

1,800
1,980税込

12ヶ月熟成生ハムとサラミの 4種盛り合わせ 
Assorted Prosciutto Ham and Salami

1,800
1,980税込

黒胡椒をきかせたムール貝とアサリのソテー
ガーリックトースト添え 
Sautéed Mussel and Clam with Garlic Toast, Black Pepper flavor

1,800
1,980税込

魚介類のフリットミスト オマールマヨネーズ　
Fritto Misto with Lobster Mayonnaise

3,200
3,520税込

プーリア産ブッラータチーズ  生ハムとラディッキオのサラダ
季節のフルーツ添え
Burrata Cheese with Prosciutto Ham, Chicory Salad and Seasonal Fruit

2,000
2,200税込

ヨーロッパ産チーズとドライフルーツの盛り合わせ
Assorted European Cheese and Dried Fruit

150g 1,900
2,090税込

The Kitchen 特製サルシッチャ(ソーセージ ) マッシュポテト
The Kitchen Original Italian Sausage with Mushrd Potato

Insalata ~Salad & Vegetable~

1,700
1,870税込

小海老とルッコラ チェリートマトのクラシックサラダ
Rocket Leaves and Cherry Tomato, Shrimp Salad

1,500
1,650税込

マッシュルームと半熟卵のシーザーサラダ
Caesar Salad with Fresh Mushrooms, Boiled Egg and Bacon

1,800
1,980税込

オーガニック焼き野菜の盛り合わせ
Assorted Seasonal Vegetables

1,800
1,980税込

ナポリ直送水牛のモッツァレラチーズと
チェリートマトのカプレーゼ
Buffalo Milk Mozzarella and Cherry Tomato Salad “Caprese”

2,000
2,200税込

全国各地より農園野菜のバーニャカウダ
Bagna Cauda

※ 写真はイメージです



Chicken from Miyazaki

Pork from Mie

Japanese Beef Sirloin

1,100
1,210税込

トリュフのフライドポテト
Fried Potatoes with Truffle

※ 写真はイメージです

※ 別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

100g  3,800 / 200g  7,200
7,920税込4,180税込Japanese Beef Sirloin

国産牛サーロイン

100g  4,500 / 200g  8,800
9,680税込4,950税込Wagyu Fillet

特撰黒毛和牛フィレ肉

Secondo Piatto ~Charcoal-grill~  Garnish with Grilled Vegetables 

200g 2,700
2,970税込Chicken from Miyazaki

宮崎県産日向鶏

200g 3,300
3,630税込Pork from Mie

三重県産 伊勢チカラ豚 肩ロース

300g 6,000
6,600税込Assorted 3 kinds of Charcoal-grilled meat dish

本日の炭火焼きお肉3種盛り合わせ

Assorted 3 kinds of
Charcoal-Grilled Meat Dish

アレルギーについて

メニューの使用食材に関するアレルギー
は右記2次元コードからご覧いただけます

Allergen information regarding the menu 
ingredients can be viewed by scanning 
this QR code.



Pizza D.O.C
Mozzarella, Prosciutto Cotto,
Mushroom, Boiled Egg, Grana Padano

※ 別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします

※ 写真はイメージです

※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

Pizza

2,900
3,190税込

3,800

M-size

L-size
4,180税込

D.O.C ～ドック～
モッツァレラ / チェリートマト / バジル
Mozzarella, Cherry Tomato, Basil

2,000
2,200税込

2,700

M-size

L-size
2,970税込

マルゲリータ
トマトソース / モッツァレラ / バジル
Tomato Sauce, Mozzarella, Basil

2,700
2,970税込

3,600

M-size

L-size
3,960税込

モンターニャ スペチアーレ
キノコソース / 鶏ロースト / 生ハム /ドライトマト / 水牛モッツァレラ
ローズマリー
Mushroom Sauce, Roasted Chicken, Prosciutto, Dried tomato,
Buffalo Milk Mozzarella, Rosemary

2,700
2,970税込

3,600

M-size

L-size
3,960税込

プロシュートコットとキノコ たまごのビスマルク
モッツァレラ /プロシュートコット / きのこ / 半熟卵 /グラナパダーノ
Mozzarella, Prosciutto Cotto, Mushroom, Boiled Egg,
Grana Padano

2,800
3,080税込

3,700

M-size

L-size
4,070税込

４フォルマッジ  イタリア産オーガニックハニー添え
4 種チーズ ( モッツァレラ /タレッジョ/ ゴルゴンゾーラ /グラナパダーノ )
4 kinds of Cheese
(Mozzarella, Taleggio, Gorgonzola, Grana Padano)

+ 500 ( 税込 550) でイタリア産白トリュフはちみつに変更可能



Linguine Pescatore

Spaghetti Carbonara
with Fresh Truffle

※ 写真はイメージです

※ 別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

Primo Piatto ~Pasta~

1,900
2,090税込

Fruit Tomato and Cherry Tomato Spaghetti

フルーツトマトとチェリートマトのスパゲッティ

2,500
2,750税込

Spaghetti Carbonara with flavoring Truffle

濃密卵のトリュフカルボナーラ スパゲッティ

3,300
3,630税込

Linguine Pescatore

海の幸をふんだんに使ったペスカトーレリングイネ

2,500
2,750税込

Squid Ink Spaghetti with Sea Urchin in Tomato Cream Sauce

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練り込んだスパゲッティ

2,800
3,080税込

Fettuccine with Porcini Mushrooms in Meat Sauce, Truffle

ポルチーニ茸とボロネーゼソースのフェットチーネ トリュフ添えて

2,200
2,420税込

Spaghetti Vongole with Clam, Mussel and Zucchini

北海あさりとムール貝 ズッキーニのスパゲッティ



※ 別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

Dolce ~Dessert~

700
770税込Original Gelato

オリジナルジェラート

850
935税込Nuts and Dried Fruit in Cassata

ナッツとドライフルーツのシチリアンカッサータ

850
935税込Brown Sugar Pudding

ブラウンシュガープリン クラシコ

1,100
1,210税込Affogato

バニラアイスのアッフォガート

1,800
1,980税込Strawberry Naked Cake

苺のネイキッドケーキ

1,350
1,485税込Fruit Macedonia Press Mille-feuille

フルーツマチェドニアのプレスミルフィーユ

Coffee & Tea

700
770税込Ginger Latte

ジンジャーラテ

800
880税込Hot Chocolatier

ホットショコラティエ

Digestif

700
770税込Limoncello

リモンチェッロ

700
770税込Frangelico

フランジェリコ

700
770税込Amaro

アマーロ

700
770税込Blancamenta

ブランカメンタ

※ 写真はイメージです ★のデザートはアルコールが含まれてます　★ meals included alcohol

900
990税込Classic Tiramisu

クラシックティラミス★

500
550税込Espresso

エスプレッソ

600
660税込Espresso Double

エスプレッソ ダブル

600
660税込Coffee (Hot/Iced)

コーヒー (Hot/Iced)

600
660税込Iced Tea

アイスティー

600
660税込Earl Grey Tea

アールグレイ

600
660税込Chamomile

カモミール

650
715税込Cafe Latte (Hot/Iced)

カフェラッテ (Hot/Iced)

650
715税込Cappuccino

カプチーノ

600
660税込Cafe Shekerato

カフェマッキアート

750
825税込Cafe Shekerato

カフェシェケラート




