
アンガス牛のタリアータ 上州牛のタリアータ (+¥500)
or

BUFFET LUNCH

¥3,000

前菜
サラダ
ブッフェ

+ + +デザート
ブッフェ

コーヒー
or
紅茶

Take As Much Food As You Like. We Have Appetizers And Salads. (90min)

下記より
メイン1品
チョイス

 [ 5～9 歳 ]  ¥1,100 前菜＋デザートブッフェ +1ドリンク [5-9 Years Old] ¥1,100 Buffet + 1Drink

 [ 10～12 歳 ]  ¥1,800～  [10-12 Years Old] ¥1,800~

1 Main Dish Appetizers and 
Salads Buffet

Dessert Buffet Coffee or Tea

食材の産地情報については、店員におたずねください

Choose  One o f  Your  Favor i t e  Main  D i shes  

お好みのメインディッシュを一品お選びください。
出来立てをテーブルまでお運びいたします。

MAIN DISH CHOICE

 (乳)

 (小麦、乳、卵) (小麦、乳、卵)

 (乳)

 (小麦、乳、卵)

”のお料理を存分に楽しんでいただけるフルコースです。
It Is Full Course Which You Can Enjoy "The Kitchen" Dishes.

LUNCH COURSE

¥4,000

PIZZA マルゲリータ

スモークベーコンと三種のキノコのクリームピッツァ

秋刀魚と松茸のマリナーラ  すだちの香り（＋¥500）

D.O.C（＋¥500）

Margherita / Tomato Sauce, Basil and Mozzarella

Cream Sauce, 3 Kinds of Mushroom, Smoked Bacon, Mozzarella

Tomato Sauce, Saury, Mtutake Mushroom, Oregano, Caper, Anchovy, Garlic, Sudachi

D.O.C / Cherry Tomatoes, Basil, Mozzarella

自家製サルシッチャと秋茄子のラグーソース　スパゲッティ

サワラと深谷ネギのプッタネスカ スパゲッティ

秋鮭と京野菜のクリームソース　スパゲッティー（＋¥400）

ポルチーニ茸と上州牛のボロネーゼ　タリアテッレ（＋¥500）

Ragu Sauce Spaghetti with Homemade Salsiccia and Autumn Eggplant

Tomato Sauce Spaghetti with Spanish mackerel and FUKAYA - Leek

Creme Sauce Spaghetti with Autumn Salmon and Kyoto Vegetables

Tagliatelle Bolonese with Porcini and Japanese Beef

PRIMO

SECONDO 天然魚のオーブン焼き  旬野菜と焦がしバターソース（＋¥500）

大山鶏と熟成インカの目覚めのカチャトーラ（＋¥600）

アンガス牛タリアータ（＋¥800）

Oven-Grilled Fish with Seasonal Vegetables and Burnt Butter

Stewed DAISEN‐Chicken and Potatoes

Angus Beef Tagliata

 (乳、小麦、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦)

 (乳、小麦、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦、乳、卵)

 (乳、卵)

 (乳)

 (小麦、乳、卵)

 (小麦)

 (小麦、乳、卵)

10月おすすめパスタ

ANTIPASTO
イタリア直輸入水牛モッツァレラのカプレーゼ

生ハムとサラミ 季節のフルーツ
天然魚のカルパッチョ

Caprese Salad, Assorted Ham and Salami, Carpaccio

ZUPPA
本日のスープ
Today‘s Soup

お好きなピッツァを一品お選びください
Choose  One o f  Your  Favor i t e  P izza

PIZZA

Pizza D.O.C Pizza Quattro Formage
ピッツァD.O.C ～ドック～ クアトロフォルマッジor

DOLCE & CAFFÈ
本日のデザート & コーヒー 又は 紅茶

Today’s Dessert and Coffee or Tea

CARNE

Italian Style Japanese Beef SteakAngus Beef Tagliata

PRIMO

秋鮭と京野菜のクリームソース　スパゲッティー
Creme Sauce Spaghetti with Autumn Salmon and Kyoto Vegetables

ポルチーニ茸と上州牛のボロネーゼ　タリアテッレ (+¥500)

Tagliatelle Bolonese with Porcini and Japanese Beef

お好きなパスタを一品お選びください
Choose  One o f  Your  Favor i t e  Pas ta

or




