
SECONDO
メインディッシュを
一品お選びください

Grilled Aged Angus Beef

Grilled Kobe Beef

Grilled Wagyu Fillet

アメリカ産熟成アンガス牛の炭火焼き

神戸牛ランプの炭火焼き  (+ 2,200)

黒毛和牛フィレ肉の炭火焼き  (+ 2,640)

List menu is subject to change without notice.  ※仕入れ状況によりメニューの一部が変更する可能性があります

Napoli Course  5,800

ANTIPASTO 季節の前菜５点盛り合わせ
Seasonal 5 kinds of Appetizers

DOLCE 本日のデザート
Dessert of the day

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA
ピッツァを

一品お選びください
Margherita

Truffle Flavored Salami and Lotus Root  Pizza Tartufo

Quattro Formaggi

Pizza D.O.C

マルゲリータ

トリュフサラミと蓮根のピッツァ タルトゥーフォ  (+ 440)

ピッツァ クアトロフォルマッジ オーガニックはちみつ  (+ 440)

ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～   (+ 660)

PASTA
パスタを

一品お選びください
Spicy Tomato Cream Spaghetti with Salt Cod and Garland Chrysanthemum

Spaghetti Vongole with Clams, Olive, Cherry Tomato

Fettuccine Bolognese with Porcini Mushrooms

Squid Ink in Spaghetti with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

塩鱈と春菊のピリ辛トマトクリーム スパゲッティ ローストアーモンド

アサリとオリーブ チェリートマトのシチリア風ボンゴレ  (+ 550)

ポルチーニ茸とボロネーゼのフェットチーネ  (+ 550)

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練り込んだスパゲッティ  (+ 770)

SECONDO
メインディッシュを
一品お選びください

Grilled Pork with Spicy Mustard Sauce

Teppanyaki Fish with Beet and Orange Sauce

Grilled Australian aged Angus Beef

Grilled Kobe Beef

北海道産夢の大地豚肩ロースの炭火焼き スパイシーマスタードソース

鮮魚のソテー ビーツとオレンジのソース  (+ 550)

オーストラリア産熟成アンガス牛の炭火焼き  (+ 1,320)

神戸牛ランプの炭火焼き  (+ 2,200)

Salvatore Course  7,800

ANTIPASTO  I 塩鱈のバッカラマンテカート、フレッシュトマトとオリーブのソース
Baccala mantecart with Tomato and Olive Sauce

ANTIPASTO  II フォアグラのソテー　黒トリュフとカリフラワーのズッパと
Cauliflower and Black Truffle Soup With Sauteed Foie Gras

DOLCE 本日のデザート
Dessert of the day

CAFÉ コーヒー または 紅茶
Coffee or Tea

PIZZA ナポリピッツァ世界コンペティション  受賞ピッツァ D.O.C ～ドック～
Pizza D.O.C

PASTA
パスタを

一品お選びください
Lobster and Rape Blossom Trolley with Botargo

Squid Ink in Spaghetti with Sea Urchin of Tomato Cream Sauce

オマール海老と菜の花のトロッコリ サルデーニャ島のカラスミ添え

雲丹のトマトクリームソース イカ墨を練りこんだスパゲッティ  (+ 770)

※ 「+」価格は税込価格です。別途コペルトとして550円(税込)頂戴いたします※ Up charge prices include tax. Table charge of ¥550 (include tax) per person will be added to your bill. 

(税込 6,380) (税込 8,580)




